ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025-ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 1

Total de Folhas: 32

RAZAO SOCIAL/DESIGNACAO DO LABORATORIO

GTA — Gestao e Tecnologia de Alimentos LTDA

ACREDITACAQ N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 1417

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU

AGUA DE CHILLER
GELO

PRODUTO PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E BEBIDAS| ENSAIOS QUIMICOS
AGUA PARA Determinacgéo da alcalinidade pelo método titulométrico. | SMWW, 242 Edicao, Método
ABASTECIMENTO DA | LQ:2,3 mg/L 2320 B.
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

Determinacéao de cloreto pelo método argentométrico.
LQ: 2,00 mg/L

SMWW, 242 Edicao, Método
4500-Cl- B.

Determinacdo de ferro pelo método colorimétrico com
fenantrolina.
LQ: 0,15 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.06

Determinacgéo de cloro residual pelo método colorimétrico
com N, N-dietil-pfenilenodiamina (DPD).
LQ: 0,18 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.03

Determinacgéao de nitrito pelo método colorimétrico.
LQ: 0,013 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
4500-NO2- B. POP-LAB-FQ-
4.A.08

Determinagao da condutividade eletrolitica.
LQ: 1,15 uS/cm

SMWW, 242 Edicao, Método
2510 B.

Determinacéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 1 —12.

POP-LAB-FQ-4.A.09

Determinacgao da cor verdadeira pelo método
espectrofotométrico - comprimento de onda unico.

LQ: 5 uH

SMWW, 242 Edicao, Método
2120 C.

Determinacgao da cor aparente pelo método
espectrofotométrico - comprimento de onda Unico.

LQ:5uH

SMWW, 242 Edicao, Método
2120 B.

Determinacgéo da turbidez pelo método nefelométrico.
LQ: 0,1 NTU

SMWW, 232 Edigao, Método
2130 B.

Determinacgéo de aluminio pelo método de varredura
espectrométrica no ultravioleta.

LQ: 0,013 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.107

“Este Escopo cancela e substitui a revisdo emitida anteriormente”

Em, 22/08/2023
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 2
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

AGUA DE CHILLER
GELO

PRODUTO PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E BEBIDAS| ENSAIOS QUIMICOS
AGUA PARA Determinacéao de silica pelo método de varredura POP-LAB-FQ-4.A.138
ABASTECIMENTO DA | espectrométrica no ultravioleta.
INDUSTRIA DE .
ALIMENTOS LQ: 0,013 mg/L

Determinacéo da dureza pelo método titulométrico por
EDTA.

LQ: 1 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
2340 C.

Determinacéao de nitrato pelo método de varredura
espectrométrica no ultravioleta.

LQ: 0,013 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
4500-NO83- B. POP-LAB-FQ-
4.A.07

AGUA DE CHILLER
GELO

ALIMENTOS E :
BEBIDAS ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA PARA Coliformes totais e Escherichia coli - Determinacgao | ISO 9308-1:2017.
ABASTECIMENTO DA | quantitativa pela técnica de membrana filtrante.

INDUSTRIA DE LQ: 1 UFC/100 mL

ALIMENTOS

Bactérias Mesdfilas aerdbias e anaerébias facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/1 mL

ISO 6222:1999.

Clostridios sulfito redutores (formas esporuladas) -
Determinacdo quantitativa pela técnica de membrana
filtrante.

LQ: 1 UFG/100 mL

ISO 6461-2:1986;
ISO 14189:2013.

Enterococos/Estreptococos fecais- Determinacgéo
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.
LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 7899-2:2000

Pseudomonas aeruginosa.- Determinacdo quantitativa
pela técnica de membrana filtrante.
LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 16266:2006.

Bactérias heterotroéficas - Determinagao quantitativa pela
técnica de inoculagdo em profundidade.LQ: 1 UFC/mL

SMWW, 232 Edicao, Métodos
9215 B, 9215 C, 9215 D, 9215
E

Coliformes termotolerantes (fecais) - Determinagao
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.LQ: 1
UFC/mL

SMWW, 232 Edicao, Método
9222 D.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP). LQ: 1 NMP/mL

SMWW, 232 Edigao, Método
9221 E;

ISO 4831:2006.

ISO 7251:2005.

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagao pela
técnica de Presenca/Auséncia.

SMWW, 232 Edigao, Método
9223 B.

FOR-CGCRE-003 - Rev. 12 —Publicado Set/19 - Pg. 02/06




ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 3
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinagéao de lipidios por hidrélise acida.
LQ: 1,80 g/100g

ISO 1443:1973;
NMKL 181:2005.

Determinacdo de umidade e volateis a 105 °C por
gravimetria.
LQ: 10,33%

1SO1442:1997.

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.
LQ: 0,6 g/100g

ISO 936:1998.

Determinacéao de cloreto de sédio por titulometria
LQ: 0,54 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.10, 2022 — 12 Edicao.

Determinacgéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 1 —12.

ISO 2917:1999.

Determinacao qualitativa de amido.

Positivo / negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Segéao
1.4, 2022 — 12 Edicao.

Determinagdo de 4&cido soérbico e seus sais por
cromatografia liquida.

LQ: 0,51 mg/L

NMKL 124:2007.

Determinacdo quantitativa de amido pelo método de
titulometria.

LQ: 0,8 g/100 g

ISO 5554:1978.

Determinacédo de amido e carboidratos totais pelo método
espectrofotométrico.

LQ:0,99/100 g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.6, 2022 — 12 Edicao.

Determinacdo de atividade de agua pelo método de
termometria.

Faixa: 0,03 a 1,0 aw

ISO 18787:2017.

Determinagdo de célcio em base seca pelo método de
titulometria.

LQ: 0,36 g/100 g

AOAC 983.19, 212 Edicao,
2019;

Determinagao qualitativa de formaldeido.

Positivo / Negativo

AOAC 931.08, 212 Edigéo,
2019.

Determinacdo da relagdo U/P em aves pelo método
gravimétrico e calculo.

LQ (umidade): 10,33 g/100g
LQ (proteina): 0,39 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.16, 2022 — 1 2 Edicao.

Determinacao de nitrogénio total pelo método Kjeldahl.

LQ: 0,39 g/100g

ISO 1871:2009.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 4
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Determinagdo de nitritos por
UV/VIS.

LQ: 0,08mg/kg

espectrofotometria no

ISO 2918:1975.

Determinacdo de nitratos por espectrofotometria no
UV/VIS.
LQ: 0,3 mg/kg

ISO 3091:1975.

Determinacao da perda de agua pelo método gravimétrico
de gotejamento (dripping test).

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.28, 2022 — 12 Edicao.

Gelatina colageno

Determinacgéo de pH por método eletrométrico
Faixa: 1 —12.

Métodos Oficiais para Analise
de Alimentos de Origem

Animal, cap.1 secdo: 1.23, 2022
- 12 Edicao

ALIMENTOS E

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).LQ: 0,3 NMP/g

ISO 4831:2006.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em

Manual de Métodos Oficiais
para Analise de Alimentos de

profundidade. Origem Animal, Cap. 7, 2022 —-
LQ: 10 UFC/g 12 Edicao.
Clostridium perfringens - Determinagao quantitativa pela | ISO 7937:2004.

técnica de contagem em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017.

ListeriasppeListeriamonocytogenes -  Determinacao
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.
LQ: 1 UFC/g

ISO 11290-1:2017.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.
LQ: 1 UFC/g

ISO 6888-1:2021.

Bacillus cereus - Determinagao quantitativa pela técnica
de contagem em superficie.

ISO 7932:2004.

LQ: 15 UFC/g

Enterobacteriaceae - Determinacdo quantitativa pela|lSO 21528-2:2017;
técnica de contagem em profundidade. AOAC 990.12, 212 Edicao,
LQ: 10 UFC/g 2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 5
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacédo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/g

ISO 16649-2:2018.

Esteriidade Comercial (baixa acidez
Determinacao qualitativa pela
Presenca/Auséncia.

(pH
técnica

24.6) -
de

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 9, 2022 —
12 Edicao.

Bactérias Mesdfilas aerdbias e anaerdbias facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.
LQ: 1 UFC/g

ISO 4833-1:2013.

Staphylococcus aureus - Contagem por inoculagao em
superficie.

LQ: 1 UFC/g

AOAC 2003.11, 212 Edic&o,
2019.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (PetrifilmColiformCount Plate).

LQ: 1 UFCG/mL

AOAC 991.14, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/02-09/89C.

Deteccao de Salmonella typhimurium e Salmonella
enteritidis.
Presenca/Auséncia

ISO 6579-3:2014.

Salmonella spp. - Determinagao qualitativa pela técnica
de PCR.

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica
de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011
AFNOR BIO 12/16-09/05

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinacgao
qualitativa pela técnica de PCR.

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de imunoensaio.

Presenca/Auséncia

AOAC 2004.02.2008
AFNOR BIO 12/11-03/04

Bactérias Mesdbfilas aerobias e anaerobias facultativas -
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (Petrifilm Aerobic Count Plate).

LQ: 1 UFCG/mL

AOAC 990.12, 212 Edicao, ,
2019; Certificate Number 3M
01/1-09/89.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

APHA, Compendium of Methods
for the Microbiological
Examination of Foods, Capitulo
8, 52 Edicao, 2015.
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 6
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

CARNES E PRODUTOS
CARNEOS

Campylobacter spp. - Determinagao quantitativa pela
técnica de contagem superficie.

LQ: 1 UFC/MI

ISO 10272-2:2006.

Campylobacter spp. - Determinagéo qualitativa pela
técnica de Presenca/Auséncia.

Presenca/Auséncia

ISO 10272-1:2006.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de contagem em profundidade.
(Petrifilm Staph Express Count System/3M).

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR Certificate Number 3M
01/9-04/03. Staph Express
Count System in vFood (as
compared to EN ISO 6888-1
method).

ALIMENTOS E
' BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacgéo de proteina total por volumetria.
LQ: 3,33 g/100g

ISO 8968-1:2014 [IDF 20-
1:2014].

Determinacédo de acido sérbico por cromatografia liquida
com detector espectrofotométrico UV-Vis.
LQ: 0,43 mg/L

ISO 9231:2008 [IDF 139:2008].

Determinacéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 1 —12.

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéo
2.36, 2022 — 12 Edicao.

Determinagéao de lipidios por hidrélise acida.
LQ: 0,53 g/100g

NMKL 40:2005.

Determinacéo de acidez em acido lactico por volumetria.
LQ: 0,1 g/100mL

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.1 — 12 Edicao.

Determinacéo de extrato seco total pelo método
gravimétrico.
LQ:10g/100g

IDF 21:2010.

Determinagéo qualitativa de sacarose.
Faixa: 0,25 -2,5 g/L

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéo
2.15, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéo de amido pelo método Lane Eynon por
titulometria.
LQ:0,89/100¢g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéao
2.6, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéo de extrato seco total e desengordurado
(sélidos néo gordurosos) por gravimetria.

LQ: 0,2 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2,Secao
2.19, 2022 — 12 Edicao.

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 7
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E

ENSAIOS QUIMICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

Determinacgéo qualitativa de peroxidase.
Positivo/Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéo
2.35, 2022 — 12 Edicao.

Determinagéo qualitativa de fosfatase alcalina e fosfatase
residual.

Positivo/Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.21, 2022 — 12 Edicao.

Determinacgao qualitativa de cloretos.

Positivo/Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.9 — 12 Edicao.

Determinacgéo do ponto de congelamento.
Faixa: - 0,422 a- 0,621 °H

ISO 5764:2009 [IDF 108:2009].

Determinacéo qualitativa de neutralizantes de acidez.

Positivo/Negativo

POP-LAB-FQ-4.A.26

Determinagdo de
titulométrico.

LQ: 11%

indice de acidez pelo método

IPOP-LAB-FQ-4.A.20

Determinagéo de densidade aparente por gravimetria.
Faixa: 0 a 3 g/cm3

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéo
2.11, 2022 — 12 Edicao.

Determinagao qualitativa de Perdxido de Hidrogénio.

Positivo / Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.14, 2022 — 12 Edicao.

Determinacgao qualitativa de formaldeido.
Positivo/Negativo

AOAC 931.08, 212 Edigao,
2019.

Determinacéo de Indice de caseinomacropeptideo (CMP)
por cromatografia liquida de alta eficiéncia.

LQ: 1,1 mg/L

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.24, 2022 — 12 Edicao.

Determinacdo qualitativa de substancias redutoras

volateis.

Positivo / Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap.2, Se¢éao
2.35, 2022 — 12 Edicao.

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.

LQ: 0,88 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segéao
2.7, 2022 — 12 Edicao.

Determinagéo de micotoxinas por ensaio
imunoenzimatico.
Aflatoxina M1 LQ: 50 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 8
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E

ENSAIOS QUIMICOS

Leite desidratado

Determinagéao de lipidios por hidrélise acida.
LQ: 3,74 g/100g

ISO 1736:2008 [IDF 9:2008].

Determinacao de acidez total por volumetria.
LQ: 2,56 mL de NaOH / 10 g de so6lidos nao gordurosos

ISO 6091:2010 [IDF 86:2010].

Determinacao de lipidios pelo método
extracao/gravimetria.
LQ: 3,74 g/100 g

ISO 1736:2008 [IDF 9:2008].

Leite em p6

Determinacgéo de umidade pelo método gravimétrico.
LQ: 0,4 g/100g

ISO 5537:2004 [IDF 26:2004].

Determinacao qualitativa de sacarose.
Faixa: 0,25 -2,5 g/L

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.15, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéo de Indice de caseinomacropeptideo (CMP)
por cromatografia liquida de alta eficiéncia.
LQ: 1,1 mg/L

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segao
2,24, 2022 — 12 Edicao.

Determinagéo de particulas queimadas por método visual

ADPI Dairy Ingredient
Standards, 2016, Bulletin 916

Determinacgéo qualitativa de amido

Positivo / negativo

Métodos Oficiais para Andlise
de Alimentos de Origem

Animal, cap.2 secéo: 2.6, 2022 -
12 Edicao

Determinacgéao de proteina no extrato seco
desengordurado.

LQ: 0,39 g/100g

Métodos Oficiais para Analise
de Alimentos de Origem

Animal, cap.2 segao: 2.37, 2022
- 12 Edicéo

Acidez pelo método de titulometria
LQ: 2,56 mL de NaOH / 10 g de sélidos ndo gordurosos

ISO 6091:2010 [IDF 86:2010].

Leite fermentado

Determinacgéo de acidez total por volumetria.
LQ: 0,60 g/100 g

ISO 11869:2012 [IDF 150:2012].

Determinacao de método
extracao/gravimetria.

LQ: 0,08 g/100g

lipidios pelo

ISO 7328:2008 [IDF 116:2008].

Determinacgéo qualitativa de amido

Positivo / negativo

Métodos Oficiais para Andlise
de Alimentos de Origem

Animal, cap.2 secéo: 2.6, 2022 -
12 Edicao

Creme de leite

Determinacgéo de acidez total por volumetria.
LQ: 0,39 g/100 g

AOAC 947.05, 212 Edicao,
2019.

Determinacao de método
extragao/gravimetria.

LQ:1g/100g

lipidios pelo

ISO 2450:2008 [IDF 16:2008].
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ESCOPO DA ACREDITAGAO — ABNT NBR ISO/IEC 17025 - ENSAIO

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 9
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

Queijos Determinacéao de lipidios com butirometro de Gerber
LQ: 7,50 g/100g ISO 3433:2008 [IDF 222:2008].
Determinacgéo de cloretos por volumetria. Instrucao Normativa n° 68, de
LQ: 0,76 % 12 de dezembro de 2006.
MAPA.
Determinacgéao de nitratos por espectrofotometria no POP-LAB-FQ-4.A.91
UV/VIS.
LQ: 0,3 mg/L
Manteiga Determinacéo de acidez total por volumetria. ISO 1740:2004 [IDF 6:2004].
LQ: 1,26 g/100 g
Determinacao de lipidios pelo método| ISO 17189:2003 [IDF 194:2003].
extracao/gravimetria.
LQ: 70 g/100g
Determinagéo de umidade pelo método gravimétrico. ISO 3727-1:2001 [IDF 80-1:2001
LQ: 0,9 g/100g 1.
Determinagéo de cloretos por volumetria. ISO 1738:2004 [IDF 12:2004].
LQ: 0,5 g/100g
Determinacdo de extrato seco total e desengordurado| ISO 3727-2:2001 [IDF 80-
(sélidos néo gordurosos) por gravimetria 2:2001].
LQ: 0,2 g/100g
Determinacéao de indice de perdxidos por volumetria. AOAC 965.33, 212 Edicao,
LQ: 0,49 mEqg/kg 2019.
Manteiga da terra e |Determinagao de acidez total por volumetria. Manual de Métodos Oficiais
comum LQ: 1,26 g/100 g para Andlise de Alimentos de

Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.2, 2022 — 12 Edicao.

Leite condensado

Determinacéo de agucares pelo método de
cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE).
LQ (lactose): 20,8 mg/L

NMKL 148:1993.

Determinacéo de agucares pelo método de
cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE).
LQ (frutose): 0,96 g/100g

LQ (glicose): 3,09 g/100 g

LQ (sacarose): 12,13 g/100 g

NMKL 148:1993.

Determinacgéo qualitativa de amido.

Positivo/Negativo

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Secao
2.6, 2022 — 12 Edicao.

Determinacgao qualitativa de formaldeido.
Positivo/Negativo

AOAC 931.08, 212 Edigéo,
2019.

Determinacdo de extrato seco desengordurado pelo
método gravimétrico.
LQ: 0,2 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 2, Segao
2.19.1, 2022 — 12 Edig4o.

Determinagdo de extrato seco total pelo métodq

gravimétrico.

LQ:1,48 g/100 g

ISO 6734:2010 [IDF 15:2010 ].
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 10
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

Leite condensado Determinagdo de extrato seco total pelo métodqISO 6734:2010 [IDF 15:2010].
(Cont.) gravimétrico.
LQ: 1,48 g/100 g
Determinacao de lipidios pelo método | ISO 1737:2008 [IDF 13:2008].
extragao/gravimetria.
LQ: 1,43 g/100g
Determinacéo de Indice de caseinomacropeptideo (CMP) | Manual de Métodos Oficiais
por cromatografia liquida de alta eficiéncia. para Andlise de Alimentos de
LQ: 1,1 mg/L Origem Animal, Cap. 2, Se¢éao
2,24, 2022 — 12 Edicao.
Determinacéo de extrato seco desengordurado (ESD) e | Métodos Oficiais para Analise
sélidos gordurosos (SNG) por calculo de Alimentos de Origem
. Animal, cap.2 se¢do: 2.19, 2022
LQ: 0,2 g/100g - 12 Edicao
Determinagao de proteina no extrato seco Métodos Oficiais para Andlise
desengordurado. de Alimentos de Origem
. Animal, cap.2’se¢éo: 2.37 2022 -
LQ: 0,39 g/100g 12 Edico
Sélidos lacteos ndo gordurosos pelo método de Métodos Oficiais para Analise
gravimetria de Alimentos de Origem
) Animal, cap.2, se¢ao:2.19, 2022
LQ: 0,2 g/100g - 12 Edigao
Leite Fluido Determinacao qualitativa de amido Métodos Oficiais para Analise

Positivo / negativo

de Alimentos de Origem
Animal, cap.2, segdo: 2.6, 2022
- 12 Edicéo

Leite de cabra

Determinacdo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo
mineral por gravimetria

LQ: 0,88 g/100g

AOAC 945.46 , 212 Edigao,
2019

Sobremesa
lacteafermentada

Determinacgéo de acidez por titulometria
LQ: 0,60 g/100 g

ISO 11869:2012 [IDF 150:2012]

Determinacéo de extrato seco total (EST) e solidos totais
por gravimetria
LQ: 1,48 g/100 g

ISO 6734:2010 [IDF 15:2010].

Concentrado proteico

Determinagdo de extrato seco total pelo método
gravimétrico.

LQ: 4,98 g/100g

ISO 2920:2004 [IDF 58:2004].

Bebida lactea

Determinacao de método
extragao/gravimetria.

LQ: 0,08 g/100 g

lipidios pelo

ISO 1211:2010 [IDF 1:2010 ].

Nata

Determinacao de método
extragao/gravimetria.

LQ:1g/100¢g

lipidios pelo

ISO 2450:2008 [IDF 16:2008].
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CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 11
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
| BEBIDAS
Queijos, requeijao e |Determinacao de lipidios pelo método | ISO 1735:2004 [IDF 5:2004].
ricota por coagulagéo extracdo/gravimetria.
LQ:1g/100 g
Determinagcdo de matéria gorda no extrato seco por|Métodos Oficiais para Analise
gravimetria de Alimentos de Origem

LQ: 1,43 g/100 g

Animal, cap.2, segdo: 2.22, 2022
- 12 Edicéo

Determinacéo qualitativa de amido

Positivo / negativo

Métodos Oficiais para Analise
de Alimentos de Origem
Animal, cap. 2, secao: 2.6, 2022
- 12 Edicao

Determinacdo de umidade e volateis a 105 °C por
gravimetria.
LQ: 2,1 g/100g

ISO 5534:2004 [IDF 4:2004].

Doce de leite

Determinagéo de umidade pelo método gravimétrico.
LQ: 2,1 g/100g

ISO 6734:2010 [IDF 15:2010].

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.
LQ: 0,88 g/100g

AOAC 930.30, 212 Edigéo,
2019.

Doce de leite

Determinacao qualitativa de amido.

Positivo / negativo

Métodos Oficiais para Analise
de Alimentos de Origem
Animal, cap.2, segdo: 2.6, 2022
- 12 Edicao

Determinacao de método
extracao/gravimetria.

LQ: 1,43 /100 g

lipidios pelo

ISO 1737:2008 [IDF 13:2008].

Determinacgéo qualitativa de amido

Positivo / negativo

Métodos Oficiais para Analise
de Alimentos de Origem
Animal, cap.2, secao: 2.6, 2022
- 12 Edicao

Soro de leite em pé
Concentrados
proteicos em p6Queijo
em pé

Determinacao de umidade por gravimetria

LQ: 2,1 g/100g

ISO 5537:2004 [IDF 26:2004].
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 12
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 6611:2004.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagcédo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4832:2006;

ISO 16649-2:2018;

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 6, Secao
6.3 — 12 Edicao.

Coliformes Termotolerantes - Determinacao pela técnica
de contagem em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 6, Secao
6.3 — 12Edicao.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

ISO 4831:2006;

APHA, Compendium of Methods
for the Microbiological
Examination of Foods, Capitulo
8, 52 Edicao, 2015.

Bactérias lacticas especificas - Determinagao quantitativa
pela técnica de inoculagado em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 7889:2003.

Bactérias Mesdbfilas aerdbias e anaerdbias facultativas-
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013.

Listeria spp e Listeriamonocytogenes - Determinacao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017.

Salmonella spp - Determinacéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2017.

Salmonella spp. - Determinacao qualitativa pela técnica
de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagao
qualitativa pela técnica de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica
de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011 , 212
Edicao, 2019
AFNOR BIO 12/16-09/05

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2004.02.2008 , 212
Edicao, 2019
AFNOR BIO 12/11-03/04

Enterotoxina estafilococica — Determinagao qualitativa
pela técnica de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2007.06, 212 Edicao,
2019
ISO 19020:2017

Estafilococos coagulase positiva - Determinacao
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.
LQ: 15 UFC/g

ISO 6888-1:2021;

ISO 6888-2:2021;

AFNOR 3M Certificate Number
01/09-04/03.
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 13
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

LEITES E PRODUTOS
LACTEOS

Bacillus cereus - Determinagdo quantitativa pela técnica
de contagem em superficie.

ISO 7932:2004.

LQ: 15 UFC/g

Enterobacteriacea — Contagem por inoculagdo em |AOAC 990.12, 212 Edicé&o,
profundidade. 2019;

LQ: 10 UFC/g AFNOR Certificate Number 3M

01/06-09/97.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de tubos multiplos (MNP).

LQ: 0,3 NMP/mL

ISO 6888-3:2021;
AOAC 975.55, 212 Edigéo,
2019.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (Petrifilm Coliform Count Plate).

LQ: 1 UFC/mL

AOAC 991.14, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/2-09/89A;

AFNOR Certificate Number 3M
01/2-09/89B.

ISO 16649-2:2018.

OVOS E DERIVADOS

Determinacéo de lipidios por extragdo/gravimetria.
LQ: 0,08 g/100g

AOAC 925.32, 212 Edigéo, 2019.

Determinacéo de pH pelo método potenciométrico.
Faixa: 1 —12

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 4, Secao
4.1 — 12 Edicao.

Determinacéao de proteinas pelo método de Kjeldahl.
LQ: 3,0 g/100g

ISO 1871:2009.

Determinacdo de residuo mineral

gravimétrico.
LQ: 1,0 g/100g

fixo pelo método

Manual de Métodos Oficiais para
Analise de Alimentos de Origem
Animal, Cap. 4, Secéo 4.4 — 12
Edicao

Determinacéao de solidos totais pelo método gravimétrico.
LQ:1,09/100¢g

AOAC 925.30, 212 Edigéo,
2019.

OVOS E DERIVADOS

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

LQ: 0,3 NMP/g

APHA, Compendium of Methods
for the Microbiological
Examination of Foods, Capitulo
8, 52 Edicao, 2015.

Bactérias Mesdbfilas aerdbias e anaerdbias facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
superficie.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4833-1:2013.
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 14
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E
BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

OVOS E DERIVADOS

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579-1:2017.

Salmonella - Determinagao qualitativa pela técnica de
PCR
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagao
qualitativa pela técnica de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica
de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011
AFNOR BIO 12/16-09/05

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2004.02.2008
AFNOR BIO 12/11-03/04

Enterotoxina estafilococica — Determinagao qualitativa
pela técnica de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2007.06, 212 Edicéo,
2019
ISO 19020:2017

Staphylococcus aureus — Detecgéo e isolamento.
LQ: 10 UFC/g

ISO 6888-3:2003.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.
LQ: 1 UFC/g

ISO 6888-1:2021;
ISO 6888-2:2021;
ISO 6888-3:2021.

Enterobacteriaceae - Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017;

AOAC 990.12, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.

OVOS E DERIVADOS

Bactérias Mesdbfilas aerdbias e anaerodbias facultativas -
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (Petrifilm Aerobic Count Plate).

LQ: 1 UFC/mL

AOAC 990.12, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/1-09/89.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagéo
quantitativa pela técnica de contagem em profundidade.
(Petrifilm Staph Express Count System/3M).

LQ: 1 UFC/mL

AFNOR Certificate Number 3M
01/9-04/03. Staph Express
Count System in Food (as
comparedto EN ISO 6888-1
method).
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 15
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

Determinagéo de dioxido de enxofre (anidrido sulfuroso e
sulfitos) por volumetria

LQ: 10 mg/kg

AOAC 990.28, 212 Edigéo,
2019.

Determinacéao de fésforo por espectrofotometria UV-Vis
LQ: 0,5 mg/kg

ISO 23776 :2021

Determinacgéo de potassio por espectrometria de
absorcao atémica por chama

LQ: 0,4 mg/kg

AOAC 969.23 , 212 Edicao,
2019

Determinacgéo de bases voléateis totais por volumetria
LQ: 5,0 mg N/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 5, Secao
5.5, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéao de cloretos por volumetria
LQ: 0,2 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 5, Secao
5.6, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéo qualitativa de formaldeido

Positivo / Negativo

AOAC 931.08, 212 Edigéo,
2019.

Determinacgéo de desglaciamento por gravimetria

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 5, Secéo
5.8, 2022 — 12 Edicao.

Determinagéao de fésforo
LQ:0,59/100¢g

ISO 13730:1996.

Determinagéao de lipidios por hidrélise acida
LQ: 1,80 g/100g

ISO 1443:1973.

Determinacao de nitratos por espectrofotometria no
UV/VIS
LQ: 0,013 mg/L

ISO 3091:1975.

Determinacéao de nitritos por espectrofotometria no UV/VIS
LQ: 0,013 mg/L

ISO 2918:1975.

Determinacgéo de umidade pelo método gravimétrico.
LQ (umidade): 10,33 g/100g

AOAC 950.46B
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 16
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

Bacalhau espalmado
similares

Determinacéo de umidade pelo método gravimétrico.
LQ (umidade): 10,33 g/100g

Codex Stan 167-1989

Determinacéo de pH pelo método eletrométrico
Faixa: 1 -12

ISO 2917:1999.

Determinacéo de proteina total por volumetria.
LQ (proteina): 0,39 g/100g

ISO 1871:2009.

Determinacéo da relagdo U/P pelo método gravimétrico e
célculo.

LQ (umidade): 10,33 g/100g
LQ (proteina): 0,39 g/100g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 5, Secao
5.22, 2022 — 12 Edicao.

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ: 0,6 g/100g

ISO 936:1998.

Determinacao de sodio
LQ: 0,4 g/100g

AOAC 969.23, 212 Edigéo,
2019.

Determinagéo de umidade pelo método gravimétrico.
LQ: 0,4 g/100g

ISO 1442:1997.

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

Bacillus cereus - Determinagéo quantitativa pela técnica
de contagem em superficie.
LQ: 15 UFC/g

ISO 7932:2004.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 6, Secao
6.6, 2022 — 12 Edicao.

ISO 16649-3:2015.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (Petrifilm Coliform Count Plate).

LQ: 10 UFC/g

AOAC 991.14, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/02-09/89C.
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO
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ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

PESCADOS E
PRODUTOS DA PESCA

Esterilidade Comercial (baixa acidez (pH 24,6) -
Determinacéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia..

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 9, 2022 — 1
2 Edicao

Listeria spp e Listeria monocytogenes - Determinacao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017.

Salmonella spp - Determinagao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2017.

Salmonella - Determinagao qualitativa pela técnica de
PCR
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinacao
qualitativa pela técnica de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica
de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011
AFNOR BIO 12/16-09/05

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagao
qualitativa pela técnica de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2004.02.2008
AFNOR BIO 12/11-03/04

Staphylococcus coagulase positiva por Inoculagdo em
superficie

ISO 6888-1/AFNOR 3M 01/09-
04/03

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

PRODUTOS DA
COLMEIA

Determinacéao de acidez livre por volumetria.
LQ: <0,1 milimoles/100g

AOAC 962.19, 212 Edigao,
2019.

Determinacao de acgucares redutores, ndo redutores e
totais por cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE)
com detector de indice de refracao.

LQ: 0,5 g/100g (acucares redutores expressos em glicose)

LQ: 0,5 g/100g (aclUcares nao redutores expressos em
sacarose)

AOAC 977.20, 212 Edigao,
2019.

Determinagéo da atividade diastasica por
espectrofotometria UV/Vis

LQ: 1 Gothe

AOAC 958.09, 212 Edigéo,
2019.

Determinacao de hidroximetilfurfural (HMF) por
espectrofotometria UV/Vis

LQ: 10 mg/kg

AOAC 980.23, 212 Edigao,
2019.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 18
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

PRODUTOS DA
COLMEIA

Determinacéo de residuo insollvel por gravimetria
LQ:0,05g/100 g

ABNT NBR 15714-5.

Determinacao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria

LQ:2,09/100 g

ABNT NBR 15714-3.

Determinacéo de sacarose aparente pelo método
titulométrico
LQ: 0,025 g/100 MI

AOAC 977.20, 212 Edigéo,
2019.

Determinacéo de umidade por refratometria
LQ:3,09/100¢g

AOAC 969.38, 212 Edigéo,
2019.

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

PRODUTOS DA
COLMEIA

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 6611:2004.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

APHA, Compendium of Methods

for the Microbiological

Examination of Foods, Capitulo

8, 52 Edigao, 2015.

LQ: 0,3 NMP/g

Salmonella spp - Determinagao qualitativa pela técnica de | ISO 6579:2017.
Presenca/Auséncia.

Salmonella spp - Determinacdo qualitativa pela ISO 6579:2017.

técnica de Presenga/Auséncia.

Salmonella - Determinagao qualitativa pela técnica de
PCR

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica
de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011
AFNOR BIO 12/16-09/05
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 19
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

VEGETAIS IN NATURA,
FARINHAS, FARELOS,
ESPECIARIAS
INTEGRAS E MOIDAS

Determinacgéo de acidez livre por volumetria
LQ:< 0,1 milimoles/100 g

POP-LAB-FQ-4.A.100

Determinacgéo de acidez total por volumetria
LQ:< 0,1 milimoles/100 g

POP-LAB-FQ-4.A.100

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.
LQ: 0,88 g/100g

AOAC, 212 Edicao, Método
920.15, 2019.

Determinacgéo de micotoxinas por ensaio
imunoenzimatico.

Aflatoxina M1 LQ: 50 ng/kg

Ocratoxina LQ: 5 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96

Determinacgéo de Gliadina pelo método imunoenzimatico.
LQ: 5 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96

VEGETAIS IN NATURA,
FARINHAS, FARELOS,
ESPECIARIAS
INTEGRAS E MOIDAS

Bacillus cereus - Determinagéo quantitativa pela técnica
de contagem em superficie.

LQ: 15 UFC/g

ISO 7932:2004.

Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017;

AOAC 990.12, 212 Edica0,2019;
AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/g

ISO 16649-2:2018.

Bolores e Leveduras - Determinacao quantitativa pela
técnica de contagem em superficie.

LQ: 1 UFC/g

ISO 21527-1: 2008;
ISO 21527-2: 2008.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagao
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.

LQ: 15 UFC/g

ISO 6888-1:2021;
ISO 6888-2:2021.

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2004.

Listeria spp e Listeria monocytogenes - Determinacao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017.
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PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 20
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

VEGETAIS IN NATURA,
FARINHAS, FARELOS,
ESPECIARIAS
INTEGRAS E MOIDAS

Salmonella — Determinacao qualitativa pela técnica de
PCR

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Salmonella — Determinacao qualitativa pela técnica de
Imunoensaio

Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011 , 218
Edicdo, 2019
AFNOR BIO 12/16-09/05

Clostridium perfringens - Determinagao quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 7937:2004.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/g

ISO 4832:2006.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (Petrifilm Coliform Count Plate).

LQ: 1 UFC/g

AOAC 996.02, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/2-09/89A;

AFNOR Certificate Number 3M
01/2-09/89B.

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinacgao de nitrogénio total pelo método Kjeldahl.

LQ: 0,39 g/100g

ISO 1871:2009.

Determinacdo de atividade de agua pelo método de
termometria.
Faixa: 0,03 a 1,0

ISO 18787:2017.

Determinacao de fibra dietética total, sollvel e insoltvel
pelo método enzimatico

LQ: 0,39 g/100g

AOAC 991.43, 212 Edigéo,
2019.

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.

LQ: 1,0 g/100g

AOAC 920.153, 21 Edicao,
2019.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 21
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

ALIMENTOS
PROCESSADOS

Determinagéo de umidade e volateis a 105 °C por
gravimetria.

LQ: 2,1 g/100g

AOAC 950.46, 212 Edigéo,
2019.

Determinacéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 1 -12

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Segao
1.23, 2022 — 12 Edigao.

Determinacgao de aglcares redutores por volumetria.
LQ: 1,0 g/100g

AOAC 977.20, 212 Edigéo,
2019.

Determinacao de gorduras trans por cromatografia gasosa
com detector de ionizacdo de chama.

LQ: 1,80 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.142

Determinacéo de gorduras poliinsaturadas por
cromatografia gasosa com detector de ionizagéo de
chama.

LQ: 1,80 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.142

Determinacéo de gordura total por gravimetria.
LQ: 1,80 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.142

Determinagéo de cloretos por volumetria.
LQ: 0,54 g/100g

ISO 1841:1996.

Determinacgéao de vitamina C por titulagcdo potenciométrica
LQ: 0,3 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.69

Determinagao de micotoxinas por ensaio imunoenzimatico
Aflatoxina M1 LQ: 50 ng/kg
Ocratoxina LQ: 5 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96

Determinagao de proteina total por volumetria.
LQ: 3,33 g/100g

ISO 8968-1:2014 [IDF 20-
1:2014],

ISO 1871:2009.

Determinacao de sédio
LQ: 0,4 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.27
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 22
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PRODUTO PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E BEBIDAS| ENSAIOS QUIMICOS
ALIMENTOS Determinacgéo de aglcares totais por volumetria. POP-LAB-FQ-4.A.70
PROCESSADOS LQ: 1,0 g/100g
Determinacgéo de carboidratos por diferenca e Valor POP-LAB-FQ-4.A.168

Calérico (por célculo)

LQ: ndo se aplica

Determinagao de calcio pelo método Titulométrico POP-LAB-FQ-4.A.169
LQ: 2 mg Ca/L

Determinacéo de Gliadina pelo método imunoenzimatico. POP-LAB-FQ-4.A.96

LQ: 5 ng/kg

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS E BEBIDAS

Bacillus cereus - Determinagao quantitativa pela técnica | ISO 7932:2004.

ALIMENTOS de contagem em superficie.
PROCESSADOS LQ: 15 UFC/g
Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela ISO 21528-2:2017;
técnica de contagem em profundidade. AOAC 990.12, 212 Edicao,
LQ: 10 UFC/g 2019;
AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.
Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli - ISO 16649-2:2018.
Determinacgao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.
LQ: 1 UFC/g
Lo . ISO 21527-1: 2008;
B,olo'res e Leveduras - Determln,algao quantitativa pela 1SO 21527-2- 2008,
técnica de contagem em superficie.
LQ: 1 UFC/g
Estafilococos coagulase positiva - Determinagao ISO 6888-1:2021;
quantitativa pela técnica de contagem em superficie. ISO 6888-2:2021.
LQ: 15 UFC/g

Salmonella spp - Determinagao qualitativa pela técnica de | ISO 6579:2004.
Presenca/Auséncia.

Listeria spp e Listeria monocytogenes - Determinacao ISO 11290-1:2017.
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia

Clostridium perfringens - Determinagéo quantitativa pela | 1SO 7937:2004.
técnica de contagem em profundidade
LQ: 10 UFC/g
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PRODUTO
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ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

ALIMENTOS
PROCESSADOS

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

ISO 4832:2006.

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

BEBIDAS ALCOOLICAS,
POLPAS DE FRUTAS,
SUCOS DE FRUTAS,
SUCOS ESIDRATADOS,
XAROPES, PREPARADO
LIQUIDO PARA
REFRESCOS, PO PARA
O PREPARO DE
REFRESCOS,
REFRIGERANTES,
REFRESCOS,
NECTARES

Determinacgéo de pH pelo método eletrométrico.
Faixa: 1 —12.

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.23, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéo de agucares redutores e nao redutorespor
volumetria.

LQ: 0,5 g/100g (agucares redutores expressos em
lactose)

LQ: 0,5 g/100g (acUcares redutores expressos em
glicose)

LQ: 0,5 g/100g (aclUcares nao redutores expressos em
sacarose)

LQ: 0,5 g/100g (acUcares totais expressos em glicose)

POP-LAB-FQ-4.A.70

Determinacgéao de vitamina C por titulagcdo potenciométrica
LQ: 0,3 g/100g

POP-LAB-FQ-4.A.69

Determinacgao de nitrogénio total pelo método Kjeldahl.
LQ: 0,39 g/100g

ISO 1871:2009.

Determinacéo brix pelo método refratométrico
Faixa: 0,00 a 80,002 Brix

POP-LAB-FQ-4.A.78

Determinacgéo de soélidos totais (residuo seco) por
gravimetria
LQ:1,09/100 g

POP-LAB-FQ-4.A.139

Determinacéo de densidade aparente por gravimetria
Faixa: 0 a 3 g/cm3

POP-LAB-FQ-4.A.66
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 24
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PRODUTO PROCEDIMENTO
ALIMENTOS E ENSAIOS QUIMICOS
BEBIDAS
FERMENTADOS Determinacgéo de aglcares totais por titulometria IAL 219/1V
ACETICOS, LQ: 1,0 g/100g
FERMENTADOS
ALCOOLICQOS,
ALCOOLICOS POR
MISTURA,
DESTILADOS
Determinacao de cinzas/residuo mineral fixo/residuo OENO 58/2000
mineral por gravimetria
LQ: 0,6 g/100g
Determinacao de agucares redutores por volumetria. IAL 219/1V
LQ: 1,0 g/100g
Determinacéo de cinzas/residuo mineral fixo/residuo OIV-MA-AS2-04
mineral por gravimetria
LQ: 0,6 g/100g
Determinagéo de acidez total, fixa e volatil por AOAC 945.08
titulometria
LQ: ndo se aplica
Determinacao de cloretos por titulometria IAL 028/1V
LQ: 0,54 9/100g
ALIMENTOS E BEBIDAs| ENSAIOS BIOLOGICOS
FERMENTADOS Bacillus cereus - Determinagao quantitativa pela técnica | ISO 7932:2004.
ACETICOS, de contagem em superficie.
FERMENTADOS LQ: 15 UFC/g
ALCOOLICQOS,
ALCOOLICOS POR
MISTURA,
DESTILADOS

Enterobacteriaceae - Determinagao quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017;
AOAC 990.12, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M

01/06-09/97.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacao quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/g

ISO 16649-2:2018.

Salmonella spp. - Determinacao qualitativa pela técnica
de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagao
qualitativa pela técnica de PCR.
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica
de imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011 , 212
Edicdo, 2019
AFNOR BIO 12/16-09/05

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagao
qualitativa pela técnica de imunoensaio

AOAC 2004.02.2008 , 212
Edicao, 2019
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 25

Presenca/Auséncia

AFNOR BIO 12/11-03/04

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 1417

INSTALAGAO PERMANENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU
PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA DE COCO, CHA,
NECTAR, POLPA,
REFRESCO, BEBIDA,
REFRIGERANTE, SUCO

Determinagéo de acido benzoico, benzoatos, acido
sérbico e sorbatos por cromatografia liquida com
detecgéo por UV

LQ: 0,51 mg/L

NMKL 124:1997

Determinacgéo de agucares redutores por cromatografia
liquida com deteccao por indice de refracao

LQ (frutose): 0,96 g/100g

LQ (glicose): 3,09 g/100 g

LQ (sacarose): 12,13 g/100 g

NMKL 148:1993

Determinacgéo de agucares totais por titulometria
LQ: 1,0 g/100g

IAL 239/1V e 240/IV

Determinacgéo de pH por método eletrométrico
Faixa: 1 —12

ISO 1842:1991

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

BEBIDAS ALCOOLICAS,
POLPAS DE FRUTAS,
SUCOS DE FRUTAS,
SUCOS ESIDRATADOS,
XAROPES, PREPARADO
LIQUIDO PARA
REFRESCOS, PO PARA
O PREPARO DE
REFRESCOS,
REFRIGERANTES,REFR
ESCOS, NECTARES

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade. (PetrifilmColiformCount Plate).

LQ: 10 UFC/g

AOAC 996.02, 212 Edigéo,
2019.

Bolores e Leveduras - Determinacdo quantitativa pela
técnica de contagem em superficie.
LQ: 1 UFC/g

ISO 21527-1: 2008.
ISO 21527-2: 2008.

Salmonella spp - Determinagéo qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2017.
ISO 6579:2004.

Salmonella spp. - Determinacao qualitativa pela técnica
de PCR.

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Listeria spp. e Listeria monocytogenes - Determinagao
qualitativa pela técnica de PCR.

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.59

Salmonella spp — Determinagao qualitativa pela técnica
de imunoensaio.
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011 , 212
Edicao, 2019
AFNOR BIO 12/16-09/05
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PRODUTO
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ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS E BEBIDAS

ENSAIOS BIOLOGICOS

BEBIDAS ALCOOLICAS,
POLPAS DE FRUTAS,
SUCOS DE FRUTAS,
SUCOS ESIDRATADOS,
XAROPES, PREPARADO
LIQUIDO PARA
REFRESCOS, PO PARA
O PREPARO DE
REFRESCOS,
REFRIGERANTES,
REFRESCOS,
NECTARES

Listeria spp e Listeria monocytogenes — Determinagéo
qualitativa pela técnica de imunoensaio.
Presenca/Auséncia

AOAC 2004.02.2008 , 212
Edicao, 2019
AFNOR BIO 12/11-03/04

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

ENSAIOS QUIMICOS

RACOES E
INGREDIENTES PARA
RACOES; FARINHA DE
CARNES:; FARINHA DE
PENAS; FARINHA DE
SANGUE

Determinagao de cinzas (residuo mineral fixo ou residuo
mineral) por gravimetria.
LQ:1,0 g/100g

AOAC 920.153, 21 Edicao,
2019.

Determinacéo de umidade e volateis a 105°C por
gravimetria.
LQ:70 g/100g

AOAC 950.46, 212 Edigao,
2019.

Determinacgao de nitrogénio total pelo método Kjeldahl.
LQ: 0,39 g/100g

ISO 1871:2009.

Determinacéao de fibra dietética total, sollvel e insoltvel
pelo método enzimatico
LQ: 0,3 g/100g

AOAC 991.43, 212 Edigéo,
2019.

Determinagéo de lipidios por extragdo com solvente
LQ:0,7 g/100g

AOAC 991.36, 212 Edigéo,
2019.

Determinacéo de indice de peroxidos por volumetria.
LQ:<0,1 mEq de perdxido/Kgde gordura

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 1, Secao
1.18, 2022 — 12 Edicao.

Determinacéao de acidez livre por volumetria.
LQ:< 0,1 milimoles/100 g

POP-LAB-FQ-4.A.100

Determinacgéo de acidez total por volumetria.
LQ:< 0,1 milimoles/100 g

POP-LAB-FQ-4.A.100

Determinacgéo de micotoxinas por ensaio
imunoenzimatico

Aflatoxina M1 LQ: 50 ng/kg

Ocratoxina LQ: 5 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96

Determinacao de Gliadina pelo método imunoenzimatico.
LQ: 5 ng/kg

POP-LAB-FQ-4.A.96
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ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ALIMENTOS PARA
ANIMAIS

ENSAIOS BIOLOGICOS

RACOES E
INGREDIENTES PARA
RACOES; FARINHA DE
CARNES; FARINHA DE
PENAS; FARINHA DE
SANGUE

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli —
Determinagéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 10 UFC/g

Manual de Métodos Oficiais
para Andlise de Alimentos de
Origem Animal, Cap. 7, 2022 —
12 Edicao.

Enterobacteriaceae — Determinagéo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.
LQ: 10 UFC/g

ISO 21528-2:2017; AOAC
990.12, 212 Edicao, 2019;
AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.

Salmonella spp — Determinacao qualitativa pela técnica
de Presenca/Auséncia.
Presenca/Auséncia

ISO 6579-1:2017.

Salmonella — Determinacgéo qualitativa pela técnica de
PCR
Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4.A.58

Salmonella — Determinacgao qualitativa pela técnica de
Imunoensaio
Presenca/Auséncia

AOAC 2011.03.2011 , 218
Edicédo, 2019 AFNOR BIO
12/16-09/05

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA BRUTA

AGUA TRATADA

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Determinacédo da alcalinidade pelo método titulométrico.
LQ: 2,3 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
2320 B.

Determinacdo de cloreto pelo método argentométrico.
LQ: 2,00 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
4500-CI- B.

Determinagéo de ferro pelo método colorimétrico com
fenantrolina.
LQ: 0,15 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.06

Determinagéo de cloro residual pelo método colorimétrico
com N, N-dietil-pfenilenodiamina (DPD).
LQ: 0,18 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.03

Determinacgéao de nitrito pelo método colorimétrico.
LQ: 0,013 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
4500-NO2- B;
POP-LAB-FQ-4.A.08

Determinacao da condutividade eletrolitica.
LQ: 1,15 uS/cm

SMWW, 242 Edigao, Método
2510 B.

Determinacdao de método eletrométrico.

Faixa: 1 —12.

pH pelo

POP-LAB-FQ-4.A.09

Determinacgéo da cor verdadeira pelo método
espectrofotométrico - comprimento de onda unico.
LQ: 5 uH

SMWW, 242 Edigao, Método
2120 C.

Determinacgao da cor aparente pelo método

SMWW, 242 Edicao, Método
2120 C.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 28
espectrofotométrico - comprimento de onda unico.
_ LQ: 5 uH
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PRODUTO PROCEDIMENTO
MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA BRUTA Determinacio da turbid lo método nefelométri SMWW, 242 Edi¢ao, Método
AGUA TRATADA eterminacgéo da turbidez pelo método nefelométrico. 5130 B.

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

LQ: 0,1 NTU

Determinacéo da dureza pelo método titulométrico por
EDTA.

LQ: 1 mg/L

SMWW, 242 Edigao, Método
2340 C.

Determinagéo de nitrato pelo método de varredura
espectrométrica no ultravioleta.

LQ: 0,013 mg/L

SMWW, 242 Edicao, Método
4500-NOS3- B;
POP-LAB-FQ-4.A.07

Determinagao de aluminio pelo método de varredura
espectrométrica no ultravioleta.

LQ: 0,013 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.107

Determinagéao de silica pelo método de varredura
espectrométrica no ultravioleta.

LQ: 0,013 mg/L

POP-LAB-FQ-4.A.138

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS BIOLOGICOS

AGUA BRUTA

AGUA TRATADA

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinacao
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 9308-1:2017.

Bactérias Mesdbfilas aerdbias e anaerdbias facultativas -
Determinacdo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFCG/mL

ISO 6222:1999.

Clostridios sulfito redutores (formas esporuladas) -
Determinagdo quantitativa pela técnica de membrana
filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 6461-2:1986.
ISO 14189:2013.

Enterococos  /Estreptococos fecais- Determinagéo
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFC/100 mL

ISO 7899-2:2000.
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CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 29
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

LQ: 1 UFC/100 mL

PRODUTO PROCEDIMENTO
MEIO AMBIENTE ENSAIOS BIOLOGICOS
AGUA BRUTA Pseudomonas aeruginosa.- Determinagdo quantitativa | ISO 16266:2006.
AGUA TRATADA pela técnica de membrana filtrante.

Bactérias heterotréficas - Determinag¢ado quantitativa pela
técnica de inoculagédo em profundidade.

LQ: 1 UFC/mL

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9215 B, 9215 C, 9215 D, 9215
E.

Coliformes termotolerantes (fecais) - Determinagao
quantitativa pela técnica de membrana filtrante.

LQ: 1 UFCG/mL

SMWW, 242 Edicao, Método
9222 D.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinagao quantitativa pela técnica de tubos multiplos
(NMP).

LQ: 1 NMP/mL

SMWW, 242 Edicao, Método
9221 E;

ISO 4831:2006;

ISO 7251:2005.

Coliformes totais e Escherichia coli - Determinagao pela
técnica de Presenca/Auséncia.

Presenca / Auséncia

SMWW, 242 Edigao, Método
9223 B.

AGUA RESIDUAL

Determinacéo de sélidos totais dissolvidos por secagem a
180 °C.

LQ: 11,4 mg/L

SMWW 242 Edicéo, Método
2540 C.

Determinacao de sélidos sedimentaveis.

LQ: 0,3 mL/L

SMWW 242 Edicéo, Método
2540 F.

Determinacéo de sélidos suspensos totais por secagem a
103 -105 °C.

LQ: 13,0 mg/L

SMWW 242 Edicéo, Método
2540 D.

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA RESIDUAL

Determinacédo de solidos totais por secagem a 103-105
°C.
LQ: 11,4 mg/L

SMWW 242 Edicao, Método
2540 B.

Determinagdo de surfactantes anibnicos pelo método
colorimétrico para substancias ativas ao azul de metileno
(MBAS).

LQ: 0,25 mg/L

SMWW 242 Edicao, Método
5540 C.

Determinacdo da demanda bioquimica de oxigénio
através do ensaio em 05 dias.

SMWW 242 Edicéo, Método
5210 B.

LQ: 2,0 mg/L
Determinacdo da demanda quimica de oxigénio pelo| SMWW 242 Edicdo, Método
método do refluxo fechado seguido de | 5220 D.
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016 Folha: 30
espectrofotometria.
LQ: 45,3 mg/L
ACREDITACAO N° TIPO DE INSTALACAO
CRL 1417 INSTALACAO PERMANENTE
AREA DE ATIVIDADE / NORMA E /OU

PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

PROCEDIMENTO

ENSAIOS QUIMICOS

MEIO AMBIENTE

AGUA RESIDUAL

Determinacéo de 6leos e graxas pelo método de extracao
Soxhlet.
LQ: 16,61 mg/L

SMWW 242 Edicao, Método
5520 D.

SWAB

ENSAIOS BIOLOGICOS

SWAB DE
EQUIPAMENTOS,
MANIPULADORES,
AMBIENTE E SWAB DE
SUPERFICIE DE
CARCACAS BOVINAS

Salmonella spp - Determinagao qualitativa pela técnica de
Presenca/Auséncia.

ISO 6579:2017.

Listeriaspp e Listeriamonocytogenes - Determinagao
qualitativa pela técnica de Presenca/Auséncia.

ISO 11290-1:2017.

Estafilococos coagulase positiva - Determinagéo
quantitativa pela técnica de contagem em superficie.
LQ: 15 UFC/superficie

ISO 6888-1:2021;
ISO 6888-2:2021.

Coliformes Totais, Termotolerantes e Escherichia coli -
Determinacgéo quantitativa pela técnica de contagem em
profundidade.

LQ: 1 UFC/superficie

ISO 16649-2:2018.

Enterobacteriaceae - Determinacao quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.
LQ: 1 UFC/superficie

ISO 21528:2017;

AOAC 990.12, 212 Edicao,
2019;

AFNOR Certificate Number 3M
01/06-09/97.

Bolores e Leveduras - Determinagdo quantitativa pela
técnica de contagem em profundidade.

LQ: 1 UFC/superficie

ISO 21527-1:2008;
ISO 21527-2:2008.

XXX

XXX

XXX
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 31

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 1417

INSTALAGAO DO CLIENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

MEIO AMBIENTE

ENSAIOS QUIMICOS

AGUA BRUTA,

AGUA TRATADA E
AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Determinagéo de cloro residual pelo método
colorimétrico com N, N-dietil-p-fenilenodiamina (DPD)

LQ: 0,05 mg/L

SMWW, 242 Edicao, Método
4500-CI G.

Determinacgéo de pH pelo método eletrométrico
Faixa:1a12

SMWW, 242 Edicéo, Método
4500-H+ B.

Determinacgéo da temperatura
Faixa: 0 a 50 °C

SMWW, 242 Edicéo, Método
2550B.

Determinagéo de oxigénio dissolvido pelo método com
eletrodo de membrana.
LQ: 0,1 mg/L

SMWW, 242 Edicao, Método
45000 G.

MEIO AMBIENTE

AMOSTRAGEM

AGUA BRUTA

Amostragem de &guas naturais nao tratadas - em rios

SMWW, 242 Edicdo, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA RESIDUAL

Amostragem de Efluentes Industriais e Domésticos em
Estacdes de tratamento.

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA BRUTA

Amostragem de aguas naturais nao tratadas - Sistemas
alternativos de abastecimento

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA BRUTA

Amostragem de aguas naturais nao tratadas - Minas

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA TRATADA

Amostragem em Agua Tratada

SMWW, 242 Edicdo, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA TRATADA

Amostragem em Sistema de armazenamento de dgua

SMWW, 242 Edicdo, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA TRATADA

Amostragem em Estagdes de Tratamento de Agua (ETA)

SMWW, 242 Edicdo, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Amostragem de Torneiras

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Amostragem de Bebedouro

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Amostragem de Caixas de agua

SMWW, 242 Edicdo, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02

AGUA PARA CONSUMO
HUMANO

Amostragem de Saida de filtros

SMWW, 242 Edicao, Métodos
9060 e 1060.
POP-LAB-GT-2.A.02
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Norma de Origem: NIT-DICLA-016

Folha: 32

ACREDITACAO N°

TIPO DE INSTALACAO

CRL 1417

INSTALAGAO DO CLIENTE

AREA DE ATIVIDADE /
PRODUTO

CLASSE DE ENSAIO / DESCRICAO DO ENSAIO

NORMA E /OU PROCEDIMENTO

SWAB

AMOSTRAGEM

SWAB DE
EQUIPAMENTOS,
MANIPULADORES,
AMBIENTE E SWAB DE
SUPERFICIE DE
CARCACAS BOVINAS

Amostragem para o ensaio de Salmonella spp.

Presenca / Auséncia

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

Amostragem para o ensaio de Listeria spp e Listeria
monocytogenes.

Presenca/Auséncia

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

Amostragem para o ensaio de Estafilococos coagulase
positiva.
LQ: 15 UFC /g

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

Amostragem para o ensaio de Coliformes Totais,
Termotolerantes e Escherichia coli.
LQ: 10 UFC /g

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

Amostragem para o ensaio de Enterobacteriaceae.
LQ: 1 UFC /g

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

Amostragem para o ensaio de Bolores e Leveduras.
LQ: 10 UFC/g

POP-LAB-MB-4. A.20;
ISO 18593:2018.

X-X-X-X-X

X-X-X-X-X

X-X-X-X-X
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